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{ CZARNA PORZECZKA /. A /h :

- 1 slotk (550 q) nadzienia do ciast i deseréw Helcom
omﬂ/wc%rmyfwzecz/d

- 450 g maki

- 200 g mocno schlodzoneqo masta

- 2 lyzki cukru o

- 1 lyzeczka solé =y
- 150 md lodowate wody . 5

- qarse Zﬁhtkow Wdﬂfow/vch

Sposét przygqotowania:
Makg przesiewamy do miski, dodajemy sol { cukier, mieszamy. Masto krotmy w Rostke,
dodajemy do sypkich skladnikow i vozcieramy w palcach, az powstans, grudki. Nastgpnie
dolewamy wodg i zagniatanmy gladkie clasto. Dzietimy je na dwie czgsei: 1/3 (2/3.
Muiejszy czgsé zawtjamy w folip i wkladamy do lodéwii, dvugy, rozwalkowujemy,
wykladamy nig formg o srednicy 26-28 cm., nakluwamy widelcem ( véwnieg wkladamy
do lodéwli na 2 h. Po tym czasie wykladamy na ciasto nadzienie povzeczkowe.
Drugyy czgs¢ clasta walkufemy, krotmy w paski i ukladamy kyatkg na wierzchu.
Posypufemy platkami Wdalbwzmc Pieczemy w 180°C przeg 60 minut.

Poznaj przepisy z innymi owocowymi nadzieniami
www.helcomeasycook.pl
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