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Z NADZIENIEM
MALINOWYM
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. OWOCOWE NADZIENIE
WFROST DO

E CIAST | DESEROW =
MALINA
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(ma 12 szt.):
- 0,5 slovka (vk. 250 4) malinoweqo nadzienia do ciast i deseréw Helcom
- 2 seklanki maki -

- poL szklanki cukru

- 2 lyzeczki proszhu do pleczenia

- 1 opakowanie cukvu wanilinoweqo
- 1 szklanka mleka
—/o’ﬁsz/()[ankioif,ju

1 jajke

- cukier puder do posypania

Sposét przygqotowania:
W jeduej misce mieszamy skladniki suche: make, cukier, cukier wanilinowy, proszek do
pleczenia. W drugief misce mieszamy skladniki motkre: mieko, otef ¢ jajko. Laczymy ze sobyg,
zawartosé obu misek, mieszamy kidtko, do polgczenia skladnikéw. W blaszce do moyﬁ#wk
umieszczamy ;mf«llo%ki, wypefm’w Je clastem do ok 1/3 wzmkor’a’, do Kﬂ}dﬁ babeczki
wkladamy po ok. 2 plaskie lyzeczhki nadzienia malinoweqo ¢ przykrywamy kotejng warstws

clasta. Pleczemy przeg 30 minut w 180 °C.

‘ - Poznaj przepisy z innymi owocowymi nadzieniami

[recce- [ www.helcomeasycook.pl
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