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- 1 slotk (550 g) nadzienia do clast i desersw Helcom
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Dodatkowo:
- swieze owoce i st migty do dekoracy.
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Sposét przygotowania:
Markizy drobno blendujemy. Dodajeny vozpuszczone masto i mieszamy. Wykladamy na spéd
tortownicy. Do mestl szf&[adwwy twardy, Smietanke, cukier, jagka ovaz proszek Mméowy.
Mieszamy lyzka na jednotits, masg. Dzielimy ja na pdl. Do jedne czescl dodajemy 2/3 slotka nadzienia
owocoweqo  mieszamy. Nadmfxz@wy;pédwlkwwywmmgmm@mmwbe(
nadzienia. Pieczemy w 160 180°C przeg 60 minut, pogostawiamy clasto WWW do ca[kowv'teﬁo
wystudzenia. Po wyjeciu wierzch smavufensy pogstalym nadzieniem owocowym . dekorufemy owocam.

- Poznaj przepisy z innymi owocowymi nadzieniami
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