Umucm DROZDZOWA
Z NADZIENIEM
MANGO — MARAKUJA
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Ciasto: Lukier:

- 300 g maki 5kopm&tych4/ze/ccmupmu

- 2 lyzhi cukru - 2 lyzhi wody

- 2 gttka

- 1004 roztopéomﬁowmfﬂ 0 %

- pdl lyzeczhd soli -

—Cfoé;ddeple‘qomka s\:"!h

- 1 gpakowanie (7 g) suchych drozdzy \m@

Dodaittkowo:

- 1 stoik (550 9) nadzienia do ciast i desersw Heleom ¢ %
0 smaku mango — marakuja "

- 2-3 lyzki mleka do posmarowania clasta L :

Sposét przygotowania:
W:ZZM skladniki na ciasto wmieszczamy w misce { zagniatamy gladkie clasto. Preykrywamy
Scieveczky i odstawiamy do wyrosnigcia na ok. 1 h. Wyrosnigte ciasto walkujemy w Ksztalt prostokata.
Wykladamy nadzienie ( vozsmarowufeny na ciescie. Zwijamy w rudon, a nastgpnie przecinamy go
wzdluz na pdly pozostawiajac jeden koniec nie vozcigty. Obie czgsel zawijamy wokdl siebie
{ wmdeszczamy w keksdwee wylozgnef papierem do pieczenia. Wierzch smarufemy miekiem.
Pieczemy w 180°C przeg 35 — 40 min (Ao zrumienienia).

- - Poznaj przepisy z innymi owocowymi nadzieniami
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