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-1 kg gnocchi
- 1 slotczek (210 ) czerwoneqo pesto Helcom Easy Cook
- 200 g swiezeqo szpinaku
- 1-2 lyzki otiwy z oliwek
- starty ser typy parmezan lub grama padano

Na otwwie WZZW Szpnak, dodajmt;y jﬁwcc/u'  pesto, mieszamy.
Podajmg/ z Wtzm parmezanem lub grana padano.

Poznaj przepisy z pesto zielonym
HELCOM EASY COOK




